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Vous proposent leur menu Du 07 au 13 Septembre 2026 menu o

Diner

Potage de légumes vermicelle
(Euf dur froid
Salade de pommes de terre
Plateau de fromages
Fruit de saison

Potage de légumes perle de japon
R6ti de pore froid

Salade de trio de crudités vinaigrette
Riz au lait froid

Velouté de carottes
Crépe jambon fromage
Duo de salades a la ciboulette
vinaigrette
Petits suisses aux fruits

Potage de tomates vermicelle
R6ti de dinde
Salade Océane vinaigrette
Plateau de fromages
Coupelle de compote

Potage de légumes alphabet
Lasagne de Beeuf

(Viande : France)

Salade verte
Li€geois cafe

Bouillon de beeuf vermicelle
Quiche aux fruits de mer
Salade verte vinaigrette

Plateau de fromages

Déjeuner Menu du jour
Salade de tortis au saumon fumé
. vinaigrette _ .
T fole da weas Lundi 07
(Viande : France) ’ _— St Relne
Jeunes carottes Ve
Entremets chocolat au lait BIC
Rillettes de porc-Cornichons
Filet de truite saumonette sauce Mardi 08
beurre blanc .
Pates St Adrien
Plateau de fromages Croissant
Fruit de saison
Salade d’ Argenteuil
Beeuf au jus .
(Viande : France) Mercredi 09
Purée de brocolis St Alain
Plateau de fromages
Glace
_Salade Montbéliarde
- EOMAG, a5 DERLLA Jeudi 10
Gratin de courgettes béchamel St Ines
Flan patissier aux abricots
Salade corail a 1a Marocaine
Poisson Qu Jour sauce vin blanc Vendredi 11
Epinards a la creme St Adelnh
Plateau de fromages t Adelphe
Fruit de saison
Salade': de tomates BIO -mozzarella Samedi 12
Echine de porc sauce moutarde
(Viande : France) Ste
Pommes de terre vapeur Ap()]]jnaire
Yaourt BIO
Cassolette de Timbale d’avocat Dimanche 13
Hachis Parmentier du Sud-Ouest St Aimé
(Viande : France) r_ e,
Salade verte vinaigrette Apéritif-
Tarte aux fruits Belin

Cone de glace
Velouté de topinambour
Mortadelle-Cornichons
Macédoine de légumes vinaigrette
St Nectaire a la coupe et Plateau de
fromages

Cocktail de fruits au sirop

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes
Menus Printemps/Eté



