Vous proposent leur menu Du 10 au 16 Aotit 2026 menus

Déjeuner

Menu du jour

Diner

Salade de lentilles et dés de fromage
Paupiette de veau sauce porto

(Viande : France)

Jeunes carottes
Entremets café au lait BIO

Lundi 10
St Laurent

Potage de légumes vermicelle
Spaghettis bolognaise + parmesan

(Viande : France)

Fruit de saison

Rillettes-Cornichons
Queue de saumon sauce hollandaise
Pommes de terre vapeur
Plateau de fromages
Fruit de saison

Mardi 11
Ste Claire

Potage de légumes perle de japon
(Eufs durs béchamel
Choux fleurs
Riz au lait froid

Salade a I'indienne
Sauté de porc au lait de coco

(Viande : France)
Haricots beurre
Chou a la creme

Mercredi 12
Ste Clarisse

Velouté de panais
Galette forestiere
lade verte vinaigrette
Plateau de fromages
Fruit de saison

Pasteque
Boudin noir

(Viande : France)

Purée de pommes de terre

Jeudi 13
St Hippolyte

Potage de tomates vermicelle
Pilon de poulet panné
Haricots verts
Plateau de fromages

Glace péche Melba Pomme cuite et caramel
Relade de.paj[es i Gprelas Potage de légumes alphabet
Sl Rot1 de pore froid
Poisson du jour sauce crevette Vendredi 14 b "
; Salade de trio de crudités
Brocolis St Evrard -
vinaigrette
Plateau de fromages Créme persanc
Fruit de saison P
Cassolette de cocktail de crevettes Velouté de carottes
Filet de beeuf sauce béarnaise Samedi 15 Terrine de poisson
Gratin de champignons-Pommes ASSOMPTION Salade Camarguaise

duchesses
Coupelle de fruits chantilly

Apéritif -Curly

Liegeois au chocolat

Saumon fumé
Cuisse de Pintade rotie

(Viande : France)
Pommes de terre grenaille
Tarte aux fraises

Dimanche 16
St Armel

Apéritif-
Belin

Velouté de poireaux
Ballottine de volaille-Cornichons
Fond d’artichaut vinaigrette
Comte a la coupe et Plateau de
fromages
Coupelle de compote

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes

Menus Printemps/Eté




