Vous proposent leur menu Du 03 au 09 Aot 2026
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Menu 4

Déjeuner

Menu du jour

Diner

Salade de riz au thon et dés de gruyere

Potage de legumes vermicelle
Quenelle de volaille sauce soubisse

Haut de cuisse de poulet Lundi 03 _
(Viande : France) . Sa51ﬁs
Ratatouille de légumes Ste Lydie Plateau de fromages
Entremets caramel au lait BIO %] Fruit de saison
Salade de tomates BIO ciboulette ) _
Filet de raie aux capres sauce beur;e Mardi 04 Potage de légumes perle de japon

blanc
Pommes rissolées
Plateau de fromages
Fruit de saison

St Jean-Marie

Courgette farcie
(Viande : France)

Salade verte vinaigrette
Riz au lait froid

Salade Marco Polo

Velouté de courgettes
Lasagne épinards saumon

Saucisse grillée Mercredi 05
 (Viande : France) St Abel Salade verte vinaigrette
Poélee de légumes t Abe Plateau de fromages
Far aux pruneaux Créme dessert
Melon BIO Potage de tomates vermicelle
Hackis Parmenticr Jeudi 06 R6ti de dinde froid
(Viande : France) . Carottes rapces vinaigrette
Duo de salade verte vinaigrette St Octavien Plateau de fromages
Glace coupe liegeoise Fruit de saison
Salade de pommes de terre echalote " e olh
Poisson du jour sauce a [’oseille ; otage de legumes alphabet
Julienne de légumes Vgn(ére,dl 07 Jan_lbon blaile
Plateau de fromages t Gactan Haricots beurre
Fruit de saison Yaourt BIO
Pate de chair-Cornichons _ .
Blanquettes de veau aux herbes i Bouillon de beeuf vermicelle
(Viande : France) Samedi 08 Réti de porc froid

Pates
Plateau de fromages
Nappe caramel

Ste Dominique

Taboulé a 1’orientale
Cone de glace

Colin Bellevue
Sot I’y laisse de dinde

(Viande : France)

Pommes noisettes
Framboisier

Dimanche 09
St Amour

Apéritif-
Belin

Velouté de navets
Andouille-Cornichons
Betteraves vinaigrette

Chevre a la coupe et Plateau de
fromages
Compote de pommes

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes

Menus Printemps/Eté




