Vous proposent leur menu Du 27 Juillet au 02 Aoiit 2026

L
g =

Menu 3

Déjeuner

Menu du jour

Diner

Tomate BIO-Mozzarella

Potage de légumes vermicelle
Omelettes aux dés de pommes de

Joue de beeuf Lundi 27 terre
Pé(t\él:];fggzrre Ste Nathalie Salade verte vinaigrette
. : : Plateau de fromages
Entremets praliné au lait BIO = Pruit de saison
Cake jambon olives . :
Filet de maquereau au vin blanc Mardi 28 P%;%e diecfn%llgnerfe?élgin?;{gﬁsn
Julienne de legumes St Samson Salac{e tfiogde crudités
Plateau de fromages Riz au lait froid
Fruit de saison
Salade Piémontaise Velo?té de h_égumes
Echine de porc rotie Mercredi 29 Roti de dinde

(Viande : France)
Haricots verts persillés
Muffin au chocolat et creme anglaise

Ste Marthe

Pates
Plateau de fromages
Fruit de saison

Potage de tomates vermicelle
(Euf dur

Couscous PR};&S}. Eglifguez agneau S’:e‘}dll : 3:; Fonds d’artichauts vinaigrette
Glace e AL Plateau de fromages
Semoule au lait
Cervelas a I’échalote el -
Poisson du jour sauce provengale . Potage de legumes alphabet
Riz pilaff Vendredi 31 Roti de porc froid
Plateau de fromages St Ignace de L Salade Parisienne
Fruit de saison Yaourt BIO
SaladerP.aysanne et dfés de flromage Bouillon de ben vl
Crepmet‘([siaili :lggg au cidre Samedi 01 Croque-Monsieur
Petits pois carottes St Alphonse Salade verte
Nappé caramel Fruit de saison
: : . Velouté de légumes
Cassolette de Terrine de poisson Dlmanche 02 Salami-Cornichons
Cuisse e %ﬁf%_liguce poIvTe St Julien Carottes cuites vinaigrette
Purée de porﬁmes de terre Apél‘itif- St Nectaire a la coupe et Plateau de

Omelette Norvégienne

fromages
Cone de glace

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes

Menus Printemps/Eté




