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Vous proposent leur menu Du 08 au 14 Juin 2026 menus

Déjeuner Menu du jour Diner
Salade Strasbourgeoise aux dés de Potage de légumes vermicelles
fromage Tomate farcie

Steak haché fagon bouchére

(Viande : France)
Duo de haricots gg?-%
Entremets chocolat au lait BIO™

Lundi 08
St Médard

(Viande : France)
Riz créole
Plateau de Fromages
Fruit de saison

Concombres sauce fromage blanc
Filet de maquereau au vin blanc
Pommes rissolées
Plateau de fromages
Coupelle de fraises

Mardi 09
Ste Diane

Potage de légumes perle de japon
Omelette au fromage
Salade verte ciboulette
Riz au lait froid

Salade Marco Polo

Sauté de dinde aux épices
(Viande : France)

Poélée de légumes
Ile flottante et créme anglaise

Mereredi 10
St Landry

Velouté de Choux fleurs
Hachis Parmentier du pécheur
Salade verte vinaigrette
Plateau de fromages
Créme dessert caramel

Meton BIO-Mozzarella nﬁl
Palette de porc sauce moutarde

{Viande : France)

Flageolets
Glace Melba

Jeudi 11
St Barnabé

Potage de tomates vermicelles
Pilon de poulet pané

(Viande : France)
Salade Risotto de la mer
Plateau de fromages
Cocktail de fruits au sirop

Pate de campagne-Cornichons
Poisson du jour sauce ciboulette
Pommes de terre vapeur
Plateau de fromages
Fruit de saison

Vendredi 12
St Guy

Potage 1égumes alphabet
Tarte tomates asperges chorizo
Duo de salades vinaigrette i
Entremets au lait BIO @H

Salade Sicilienne
Poitrine de veau farcie

(Viande ; France)
Purée de célert
Yaourt aux fruits

Samedi 13
St Antoine

Bouillon de beeuf vermicelles
Jambon blanc
Salade de porames de terre
ciboulette échalote
Plateau de fromages
Glace Melba

Cassolette de saumon Bellevue
Gigot d’agneau roti

(Viande : France)
Gratin dauphinois
Macaron chantilly

Dimanche 14
Ste Flisée

Apéritif

Velouté de Potiron
Ballottine de volaille -Cornichons
Cceur de palmier vinaigrette
Brie a la coupe et Plateau de
fromages
Coupelle de compote

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes
Menus Printemps/Eté




