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Yous proposent leur menu Du 04 au 10 Mai 2026  venus

Déjeuner

Menu du jour

Diner

Tomates BIO-Mozzarella

Potage de légumes vermicelles
Gratin de quenelles de volaille

J?\Ifligld(}ir?ﬁ:lf Sﬁusn(;l 0.4 Salade verte vinaigrette
Pates au beurre s ylvam Plateau de fromages
Entremets praliné au lait BIO 3 Fruit de saison
g . Ste Judith Paté de campagne-Cornichons
Julienne de légumes Salade trio de crudités
Plateau de fromages Riz au lait froi d
Coupelle de fraises
Salade Piémontaise Velouté de courgettes
Echine de porc rétie Mereredi 06 Roti de dinde
(Viande : France) Pates

Haricots verts persillés
Créme dessert café

Ste Prudence

Plateau de fromages
Fruit de saison

Couscous Poulet-Agneau-Merguez

(Viande : France/)

Créeme aux ocufs

Jeudi 07
Ste GGiséle

Potage de tomates vermicelles
(Fuf dur
Fonds d’artichauts vinaigrette
Plateau de fromages
Semoule au lait

Melon au porto
Saumon sauce a la provencale
Riz aux petits Iegumes — Tomates
provencales
Fondant au chocolat et créme anglaise

Vendredi 08
VICTOIRE
1945

Apéritif - Curly

Velouté de Potimarron
R6t1 de pore froid
Salade Parisienne

Plateau de fromages
Li¢geois vanille

Salade Paysanne et dés de fromage
Paupiette de dinde au cidre

(Viande : France)
Petits pois carottes
Nappé caramel

Samedi 09
St Pacéme

Bouillon de beeuf vermicelles
Croque-Monsieur
Salade verte
Fruit de saison

Cassolette de Terrine de poisson
R6ti de veau sauce poivre

(Viende : France)
Purée de pommes de terre
Omelette Norvégienne

Dimanche 10
Ste Solange

Apéritif - Belin

Velouté degBrocolis
Salami-Cornichons
Carottes cuites vinaigrette
St Nectaire 4 la coupe et Plateau de
fromages
Coupelle de compote

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes

Menus Printemps/Eté




