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Vous proposent leur menu Du 20 au 26 Octobre

- 2025

Menu 2

Rillettes de maquereau a la tomate
Saucisse grillée

Potage de légumeé vermicelles
R6ti de dinde

(Viande : France) Ll'lndi 20 . s .
Pates au beurre | Ste Adeline Printanicre de legumes
Entremets chocolat au lait BI% ' Plateal.l de frqmages
Fruit de saison
Carottes rApées vinaigrette
Coeeur de merlu sauce ciboulette  Mardi 21 Potage de légumes perles du japon

Pommes de terre vapeur
Plateau de fromages @gﬁ
Compote de pommes =

Pommes BIO des vergers de Mr Touchais a
Chaumeré

Ste Celine

Paté de lapin-Cornichons
Salade a I'Indienne
Riz au lait chaud

(Euf mimosa
Galopin de veau sauce créme

Velouté de legumes

(Viande : France) Mercredi 22 Risotto jambon champignons
Ratatouille de légumes Ste Elodie parmesan
Plateau de fromages ' Poire au sirop
Bavarois aux fruits et son coulis
Salade Camarguaise
Sauté de dinde au lait de coco Potage de tomates vermicelles
(Viande ; France) Jeudi 23 Tartiflette
Gratin de courgette béchamel St Jean de C Salade verte vinaigrette

Plateau de fromages
Ananas frais

Nappé caramel

Salade Strasbourgeoise
Poisson du jour sauce beurre blanc
' Epinards a la créme
Plateau de fromages
Fruit de saison

Vendredi 24

'St Florentin

Potage de légumes alphabet
(Euf dur sauce aurore
Brocolis

Semoule au lait chaude -

Salade de fonds d’artichauts

Hachis Parmentier
{Viande : France)

Samedi 25

Bouillon de poule vermicelles
Galette jambon fromage
Salade verte vinaigrette

Salade d’endives %ﬁ Ste Daria Plateau de fromages
Yaourt BIO Cocktail de fruits .
. Velouté de légumes
Caroline au fromage Dimanche 26 Andouille- Cor;guchons .,
Filet r(%lgfolfl -~ cidre St Dimitri Chévre 4 la coupe et Plateau de
Pommes déuphines Apéritif- -fromages

Tarte aux pommes

Grand fromage Blanc gucré BIO
Coupelle de conipote

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes
Menus Automne/Hiver




