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Menu 4

Déjeuner

Menu du jour

Diner

Salade de riz au thon et dés de gruyere

Potage de légumes vermicelle
Omelette aux dés de pommes de

Haut de cuisse de poulet Lundi 11 terre
(Viande : France} : S 1 d rt : : tt
Ratatouille de légumes Ste Claire ?D?at:a:rle d: ;gl;laggzs ©
Entremets café au lait BIO | Fruit de saison
Salade de tomates BIO ciboulette _
Mardi 12 Potage de légumes perle de japon

Filet de raie aux capres sauce beurre
blanc
Pommes rissolees
Plateau de fromages
Fruit de saison

| Ste Clarisse

Courgette farcie

(Viande : France)
Salade verte vinaigrette
Riz au lait froid

Salade Marco Polo

Veloute de légumes
Lasagne épinards saumon

Saucisse grlliée Mercredi 13 o
(Viande : France) ) ' Salade verte vinaigrette
Poélée de légumes St Hippolyte Plateau de fromages
Flanc pétissier Créme dessert vanille
Melon BIO Potage fie tomates veqnicelie
Hachis Parmentier Jeudi 14 Roti de dinde froid
(Viande : France) ' Carottes rapées vinaigrette
Salade verte vinaigrette St Evrard Plateau de fromages
Glace Fruit de saison
Cassolette de fruits de l’nﬁ‘il‘ Vendredi 15 Potage de légumes alphabet
Filet de beeuf sauce béarnaise ASSOMPTION Jambon blanc
Pomme de terre au sel de Guerande : Haricots beurre
Flan de champignons x v e
aourt BIO :
Coupelle de fruits chantilly . @E
Paté de chair _
Veau a I’estragon - Bouillon de beeuf vermicelle
(Viando : France) Samedi 16 Réti de porce froid
Pates St Armel Taboulé a I’orientale
Plateau de fromages Nappe caramel
Brisures d’ananas
_ Dimanche 17 Velouté de légumes
g t(f,0111ﬂ _Beﬂgwé? 4 St Hyacinthe Andouille-Cornichons
0 aisse de dinde r eie ¥
ngan g Apéritif- Comté a la coupe et Plateau de
Gratin dauphinois o fromages
Frambolsier Grand fromage blanc

Compote de pommes

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes

Menus Printemps/Fté




