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Jardins du Castel

Vous proposent leur menu Du 16 au 22 juin 2025 wmenus

Déjeuner Menu du jour Diner
Salade Strasbourgeoise aux dés de Potage de légumes vermicelle
fromage . Tomate farcie
Steak haché facon bouchére Lundi 16 (Viande : France)
(Viande : France) St Régis Riz créole
Duo de haricots Plateau de Fromages
Entremets café au lait BIO Fruit de saison
Concombre sauce fromage blanc ] Potace de léeumes perle de iapon
Filet de maquereau sauce vin blanc Mardi 17 & & P Jap
b . Omelette au fromage
Pommes rissolées St Herve

Plateau de fromages
Coupelle de fraises

Salade verte ciboulette
Riz au lait froid

Salade Marco Polo
Sauté de dinde aux épices

(Viande : France)

Mercredi 18

Veloute de légumes
Hachis Parmentier du pécheur
Salade verte vinaigrette

Po€lée de legumes St Léonce Plateau de fromages
Tarte aux citron Créme dessert caramel
Melon BIO-Mozzarella AB PotaIg)?kc)lﬁ fioema;tslse}[rezﬁécelle
Palette de porc sauce moutarde Jeudi 19 (Vian};’; Fiance) :
(V‘aé‘zgas"“e) St Roniuald Risotto de la mer
Couelle de elace Plateau de fromages
P & Cocktail de fruits au sirop
Pate de campagne-Cornichons Potage légumes alphabet
POlssgll;ilejsoger fgfrzevczb;);lette Vendredi 20 Quiche tomate asperge chorizo
Plateau de froma I;S St Silveére Duo de salades vinaigrette _ _
; mag Entremets praliné au lait BIC/Z:
Fruit de saison :
o Bouillon de beeuf vermicelle
Carottes rapées Jambon blanc
P Oltm%\?ia?df yeau farcie Samedi 21 Salade de pommes de terre
Putke de sélest ETE ciboulette échalote
Yaourt aux fruits Plateau de fromages
Fruit de saison
. Velouté de légumes
Cassolette de saumon Bellevue Dimanche 22 | p.110ttine de volaille ~cornichons
Glgo&gﬂ;ﬂgﬁ?ﬁii}‘ roti St Alban St Nectaire a la coupe et Plateau de
Gratin dauphinois Apéritif- fromages

Macaron chantilly

Grand fromage blanc sucré
Coupelle de compote

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes
Menus Printemps/Eté




