Les Jardins du Castel .

Plus de &% de nos menus sont fail maison

Vous proposent leur menu Du 12 au 18 mai 2025 Menu3

Déjeuner

Menu du jour

Diner

Tomate vinaigrette

Potage de légumes vermicelle
Gratin de quenelles de volaille

Joue de beeuf Lundi 12 0 L
(Viande : France) S t AChille Salade verte Vlnﬂlgl’ette
Pites au beurre Plateau de fromages
Entremets café au lait BIO Fruit de saison
Cake jambon olives . Potage de légumes perle de japon
Filet de maquereau au vin blanc Mardi 13 Az g perie ce Jap
. , Paté de campagne-Cornichons
Julienne de légumes Ste Rolande Salade trio de crudités
Plateau de fromages Brioche Riz au lait froid
Coupelle de fraise
Salade Piémontaise Velouté de légumes
ECh‘?ﬁaﬂf%Snﬁg rotie Mercredi 14 Gratin de pétes aux dés de dinde
Haricots verts persillés St Matthias Plateag de frqmages
Mousse au chocolat Fruit de saison
Potage de tomates vermicelle
Mgelon BIO . (Buf dur
Couscous Poulet Merguez Jeudi 1.5 Fonds d’artichauts vinaigrette
‘ (Viande : France/) Ste Denlse

Glace

Plateau de fromages
Semoule au lait

Cervelas vinaigrette ¢chalote
Poisson du jour sauce provengale

Potage de légumes alphabet

Riz nilaf Vendredi 16 Réti de porc froid
P St Honoré Salade Parisienne
Plateau de fromages Yaourt BIO
Abricots au sirop
Salade Paysanne et dés de fromage Bouillon de beeuf vermicelle
Crépinet‘[;\e/:' dde lfpn} au cidre Samedi 17 Croque-Monsicur
1ande : France
Petits pois carottes St Pascal Salade verte
Nappé caramel Fruit de saison
, . . Velouté de légumes
Cassolette de Terrine de poisson Dimanche 18 Salami-Cornichons
Ja(r\? bj) HF%,,P)O S St Eric Brie 4 la coupe et Plateau de
. lande | rrance h
Frites -tomate provengale Migrlg]:l ette fromages
Tarte ciron meringuée SAuCiSse Yaourt

Coupelle de compote

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes

Menus Printemps/Fté




